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»Standardy w zakresie mieszkalnictwa wspomaganego dla 0séb chorujacych psychicznie po wielokrotnych pobytach w szpitalu psychiatrycznym”
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Zaljcznik nr 1 do Ogloszenia Nr DSP.E.B.2311.9.2018
Opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiotem zaméwienia jest swiadczenie ushugi cateringowej skladajacej sie z cieptego positku
1 serwisu kawowego podczas spotkan Zespotu ds. opracowania standardu tacznie dla max. 24 oséb x
20 spotkan oraz Zespotu Monitorujacego dla max. 7 0s6b x 2 spotkania, w ramach realizacji projektu
pn. ,Standardy w zakresie mieszkalnictwa wspomaganego dla osob chorujacych psychicznie po
wielokrotnych pobytach w szpitalu psychiatrycznym™ Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja
rozwoj 2014 — 2020 wspotfinansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego,
realizowanego przez Regionalny Osrodek Polityki Spotecznej w Lublinie.

Termin i miejsce realizacji zaméwienia:

maj 2018 r. - grudzien 2018 r. - Lublin

Spotkania beda odbywac si¢ w dni robocze od poniedziatku do piatku, w przedziale godzin od 08.00
do 15.30.

Ostateczne terminy spotkan zostang ustalone z wybranym Wykonawca.

Wykonawca zapewni:

- pelng zastawe serwisowa porcelanowg i szklang,

- obstuge kelnerskg w liczbie 0s6b zapewniajacych sprawna obstuge,

- estetyczne nakrycie stoléw, obrusy z tkaniny,

- zachowa zasady higieny i obowigzujace przepisy sanitarne przy przygotowaniu positkow,

- przygotuje positki zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, z pelnowartosciowych, §wiezych
produktéw z waznymi terminami przydatnosci spozycia.

Wykonawca podczas kazdego spotkania musi zapewni¢ 1 cieply posilek (obiad) oraz serwis
kawowy dla kazdego uczestnika. £.3cznie Wykonawca zapewni ustuge cateringowa skladajacy sie z
cieplego positku i serwisu kawowego podczas spotkan Zespohu ds. opracowania standardu tacznie
dla max. 24 os6b x 20 spotkan oraz Zespotu Monitorujacego dla max. 7 0s6b x 2 spotkania.
Zamawiajgcy zastrzega sobie zmniejszenie liczby wydanych cieptych positkéw i serwisow
kawowych w uméwionym terminie przed spotkaniem.

W ramach serwisu kawowego Wykonawca zapewni nieprzerwanie:
- kawe z ekspresu cisnieniowego — 500 ml/osoba,

- herbatg (co najmniej trzy rodzaje) — 200 ml/osoba,

- goracg wode w termosach,

- mleko w dzbankach — 100 ml/osoba,

- cukier — 8 saszetek po dwa gramy na osobe,
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- ciasta — min. 3 rodzaje ciast np. sernik, szarlotka, tarta, w-z tka, 100 g/osoba — kazdego rodzaju,

- owoce np. banan, mandarynka, winogrono — 100 g/osoba,

- wode mineralng gazowana/niegazowanag — 250 ml/osoba — kazdego rodzaju.

Serwis kawowy Wykonawca przygotuje w formie stolu szwedzkiego, w sposob estetyczny na
zestawie ceramicznej i bedzie uzupetnia¢ podczas spotkania wzgledem potrzeb.

W ramach serwowanego cieplego positku Wykonawca zapewni:

I danie — zupa (np. roso6t, pomidorowa, krem z biatych warzyw) — 350 ml/osoba,

11 danie — np. ziemniaki, ryz, kasza 200 g/osoba, sztuka migsa (drobiowego/wieprzowego)
7 sosem lub bez 120 g/osoba, lub kotlet schabowy — 120 g/osoba lub ryba — 120 g/osoba, surowka
(np. z gotowanych warzyw lub $wiezych warzyw sezonowych) - 200 g/os.

Deser: ciasto szarlotka/sernik/tiramisu/w-zetka 25 g/osoba.

Napoje zimne - soki owocowe - 3 rodzaje ( 250 ml /osoba), woda mineralna gazowana (250
ml/osoba) i niegazowana (250 ml/osoba).

Gramatury podane po obrdbce termicznej.

Ostateczne menu dan cieptych Wykonawca ustali po konsultacji z Zamawiajacym.

Wykonawca pozostanie w gotowosci do jednoczesnego wydania positku dla wszystkich uczestnikow
spotkania jednoczesnie w godzinach ustalonych z Zamawiajgcym. Dania obiadowe beda
zaserwowane w formie stotu szwedzkiego oraz przechowywane w bemarach/ podgrzewaczach.

Pozostale wymagania:

1. Zastawa serwisu kawowego i obiadowego powinna by¢ porcelanowa (filizanki do kawy i
herbaty ze spodeczkami itd.) lub szklana.

2. Wykonawca zapewni ponadto naczynia, patery, szklanki, sztucce 1 inne niezbedne naczynia
do prawidtowego wykonania zamowienia.

3. Wykonawea przygotuje serwis i utrzyma tad i porzadek §wiadczonej ustugi.

4. Obshuga cateringowa musi by¢ gotowa na pot godziny przed rozpoczgciem spotkania.

5. Zapewnienie serwisu kelnerskiego podczas serwowania przerwy kawowej oraz cieplego
posilku — obiadu (1 kelner na nie wigcej niz 10 uczestnikow spotkania).
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LIDER PROJEKTU

Anna [zeczko Wojewddztwo Lubelskie - Regionalny Osrodek Polityki Spofecznej w Lublinie
ul. Diamentowa 2, 20-447 Lublin, tel. 81 528 76 50, fax.: 81 528 76 30, e-mail: rops@Ilubelskie.pl, www.rops. Iubelskie pl
L PARTNERZY PROJEKTU

Sz e
i) Wojewod Woj ‘dZ ‘ .
Wojewddztwo ojewodztwo ojewodztwo CHARYTATYWNE STOWARZYSZENIE :
Lubelskie Podkarpackie Swietokrzyskie NIESIENIA Pn:ocv CHORYM caritas



