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»Ekonomia spoteczna — drogowskaz rozwoju spotecznego”
Projekt pozakonkursowy wspoétfinansowany przez Unie Europejska w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego
realizowany przez Regionalny Osrodek Polityki Spotecznej w Lublinie

Zalacznik nr 1 do postepowania: DZPR.EC.2311.20.2020
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest zapewnienie ustugi restauracyjnej/cateringowej podczas dwudniowego
Konwentu — regionalnej sieci wspotpracy JST z organizacjami pozarzagdowymi. W ramach zadania
Wykonawca zapewni serwis kawowy, obiad, zimny bufet.

Przedmiot zamdwienia jest podzielony na 2 czgsci:

1. Zapewnienie ustugi restauracyjnej/cateringowej dla 75 osbéb podczas pierwszego dnia
Konwentu — regionalnej sieci wspotpracy JST z organizacjami pozarzadowymi. W ramach
zadania Wykonawca zapewni 2 serwisy kawowe oraz obiad.

2. Zapewnienie ustugi restauracyjnej/cateringowej dla 30 0séb podczas drugiego dnia Konwentu
— regionalnej sieci wspotpracy JST z organizacjami pozarzadowymi. W ramach zadania
Wykonawca zapewni serwis kawowy potaczony z zimnym bufetem.

Termin i miejsce realizacji zamowienia:
Termin: 22-23 wrzesnia 2020 roku.
Miejsce: Lubelskie Centrum Konferencyjne w Lublinie, ul. Grottgera 2.

Usluga restauracyjna/cateringowa

Wykonawca musi zapewni¢ wydanie positkow zgodnie z wytycznymi dla funkcjonowania gastronomii
w_trakcie epidemii SARS-CoV-2. opracowanymi przez Ministerstwo Rozwoju we wspOlpracy

z Gléwnym Inspektorem Sanitarnym.

Wykonawca zapewni:
Pierwszego dnia - 1 obiad (ciepty positek), 2 serwisy kawowe.
Drugiego dnia — serwis kawowy potaczony z zimnym bufetem.

Zamawiajacy zastrzega sobie zmniejszenie liczby wydanych cieptych positkow i serwisow kawowych
w umoéwionym terminie przed spotkaniem.

Serwis kawowy
W ramach serwisu kawowego Wykonawca zapewni nieprzerwanie:

- kawe z ekspresu cisnieniowego — min. 500 ml/osoba,

- herbate (co najmniej trzy rodzaje) — min. 200 ml/osoba,

- mleko w dzbankach — min. 100 ml/osoba,

- cukier — min. 8 saszetek po dwa gramy na osobg,

- ciasta — min. 3 rodzaje ciast — min. 100 g/osoba — kazdego rodzaju,

- ciastka kruche — min. 3 rodzaje — min. 50 g/osoba — kazdego rodzaju,

- Owoce sezonowe,

- wode mineralng gazowana/niegazowang — min. 250 ml/osoba — kazdego rodzaju.

Regionalny Osrodek Polityki Spotecznej w Lublinie
20-447 Lublin, ul. Diamentowa 2, tel. 81 528 76 50, fax 81 528 76 30
e-mail: rops@Iubelskie.pl



Fundusze ). lubelskie Unia Europejska | "

Europejskie z e
o ] zyceel iski  *
Program Regionalny (S'Mﬂéy J ! Europejski Fundusz Spoteczny i

»Ekonomia spoteczna — drogowskaz rozwoju spotecznego”
Projekt pozakonkursowy wspoétfinansowany przez Unie Europejska w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego
realizowany przez Regionalny Osrodek Polityki Spotecznej w Lublinie

Wykonawca przygotuje serwis kawowy w formie szwedzkiego stotu, na oddzielnych stotach
W wyznaczonym miejscu, W sposob estetyczny, na ceramicznej zastawie. Serwis bedzie uzupetniany
podczas spotkania wzglgdem potrzeb.

Obiad (ciepty positek)

Wykonawca zapewni:

| danie — zupa (dwa rodzaje do wyboru) — 350 ml/osoba,

Il danie:

- ziemniaki, ryz, kasza — 200 g/osoba,

- sztuka migsa z sosem — 120 g/osoba lub kotlet schabowy — 120 g/osoba lub ryba — 120 g/osoba,

- surowka ze §wiezych warzyw sezonowych lub warzywa gotowane — 200 g/0s.

Napoje zimne — 3 rodzaje sokow owocowych — 250 ml/osoba, woda mineralna gazowana — 250
ml/osoba i niegazowana — 250 ml/osoba.

Podane gramatury po obrébce termicznej.

Zimny bufet:

- minimum 4 rodzaje do wyboru dekoracyjnych kanapeczek bankietowych przygotowanych na réznym
rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub petnoziarnistym), z minimum 4 sktadnikow (w tym: masto,
pasty, sery, oliwki czarne lub zielone, szynka, pepperoni, indyk, wedzony tosos, satata dekoracyjna,
kietki warzyw, warzywa $wieze badz konserwowe), minimum 6 szt. na osobe, 1 kanapka min. 60 g

- tartaletki przygotowane z minimum 2 sktadnikami (w tym: pasty, sery, oliwki czarne lub zielone,
szynka, pepperoni, indyk, wedzony toso$, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa §wieze badz
konserwowe), minimum 3 szt. na osobe, 1 tartaletka min. 50 g;

- koreczki — 2 rodzaje, z minimum 3 sktadnikami; minimum 4 sztuki na osobg;

Ostateczne menu wszystkich dan Wykonawca ustali po konsultacji z Zamawiajacym.

Wykonawca zobowiazany jest do:

- zapewnienia serwisu gastronomicznego na zastawie porcelanowej i szklanej,

- zapewnienie obiadu w formie stolu szwedzkiego,

- zapewnienia wydania positkéw jednoczesnie dla wszystkich uczestnikéw i obstugi kelnerskiej w
liczbie 0s6b zapewniajgcej sprawng obstuge i podawanie positkow,

- estetycznego nakrycia stotow (obrusy z tkaniny),

- estetycznego i terminowego przygotowania i podawania positkow i napojow, zgodnie z planem
Konwentu,

- zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowaniu positkow,

- $wiadczenia ustugi wyzywienia zgodnie z ustawg z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. 2019 poz. 1252 z p6zn. zm.). Wyzywienie powinno spetnia¢ wymogi aktualnych
wytycznych Instytutu Zywnosci i Zywienia,

- wskazanie 1 osoby koordynujacej realizacj¢ ustugi w ramach zadania. W trakcie trwania spotkania
wskazany koordynator bedzie obecny i dyspozycyjny w miejscu realizacji ushugi.
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